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Dosi	
�    per	
�    40	
�    tarallini	
�    circa

0:45

Ingredienti

250g	 Farina

60g	 Olio	 di	 semi	 di	 girasole

100g	 Vino	 bianco

½	 cucchiaino	 di	 sale

Pepe	 q.b.	 o	 finocchietto

½	 bustina	 di	 lievito	 pizzaiolo

istantaneo

Difficolta' ✪✪◦◦◦
Voto ✪✪✪✪◦

Persone

forno,	
�    [bimby]

Cottura	
�    e/o
raffreddamento

Preparazione

Pronto	
�    in:

Sì No

Procedimento
[h:mm]

Light?

Salatini	
�    e	
�    snack

Mescolare	 tutti	 gli	 ingredienti	 (nel	 bimby	 40	 sec

velocità4)

Fatto	 l’impasto,	 creare	 dei	 cilindri	 di	 1	 cm	 di

diametro.	 La	 lunghezza	 dipende	 da	 quanto	 grande

si	 vuole	 la	 circonferenza	 del	 tarallino.	 8cm

potrebbero	 andare	 bene.

Annodarli	 all’estremità.

Disporli	 su	 carta	 forno	 in	 teglia	 e	 cuocere	 a	 160°

per	 20/25	 minuti	 circa.
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