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bianco di buona gradazione,
servito non troppo fresco

‘ » il passato di verdura, non € Io
: % verdurai, tu verdurasti..
/4

Cotturg e/o
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Preparazione 0:26

Ingredienti ‘

600g verdure congelate per
minestrone

1 dado
500g acqua
[40g olio d'olival

aggiunta
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Minestre

Procedimento

Mettere tutti gli ingredienti nel boccale [opzionale
I'olio durante la cottural]

25min 100° vel.1
Tmin vel.8
Servire con crostini ed un filo d'olio a crudo
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